é@/\ ENTREES EERNE

Veggi Nem SY 4Stk/pcs. ™7 VEGBIE 11
vegetarische Fruhlingsrollen mit Tofu, Pilzen,
Wasserkastanien, Karotten, Salat, Krautern,
Vinaigrette / vegetarian spring rolls with tofu,
mushrooms, water chestnut, carrots, lettuce, herbs,
vinaigrette

Nem H(‘] N6i E,F, K 3 Stk./pcs. 13
Frahlingsrollen mit Krebs- & Schweinehackfleisch,
Salat, Krautern, FischsoBen-Vinaigrette /

spring rolls with minced crab- & pork meat, lettuce,
herbs, fish sauce-vinaigrette

NOm du di bo kho v F 18
Papaya verte, Beef Jerky, Krauter, Erdnusse,
FischsoB3en-Vinaigrette / papaya verte, Beef Jerky,
herbs, peanuts, fish sauce-vinaigrette

N(’_Sm du da chay EN »7 VEGAN 17
Papaya verte, Nom, ErdnUsse, Krauter,

Vinaigrette / papaya verte, Nom, peanuts, herbs,
vinaigrette,

Kim’s Summer Salad EN-Fx 20
Garnelen, Palmherzen, Salat, Krauter, Chili,
Rastzwiebeln, Erdnlsse / prawns, hearts of palm,
salad, herbs, chili, fried onions, peanuts

Ylree a?j?/mg?/i@ o

Crevettes de Paris & & 6W.K L sN 16
gebratene Garnelen, Creme fraiche, Krauter, Brot /
fried shrimps, creme fraiche, herbs, bread

Crevettes Royales E &SN 12
Riesengarnelen, Salz & Pfeffer Mantel, Gurke,
Krauter, Traffelmayonnaise / jumbo prawns, salt &
pepper coating, cucumber, herbs, truffle mayonnaise

Les Trois Cochons EF G 6w, sy 18
dreierlei Schweinebauch

(gegrillt, geschmort, gekocht) /

three kinds of pork belly (grilled, braised, cooked)

Carpaccio de Saigon & &w.sY 12
rohe Rindfleisch Steakscheiben, Hoisin Sauce,
Sriracha, Zwiebeln, Koriander /

raw beef steak slices, hoisin sauce, Sriracha,

onions, coriander

Tartare de Boeuf k& GW.Ls, sy 19
handgeschnittenes Rinderfilet, Saiblingskaviar,
Soja-Sesamol, Chili, Creme fraiche /

hand chopped tenderloin, char caviar,

soy-sesame oil, chili, creme fraiche

Miesmuscheln ¥ 20
gedampft im Chilisud mit Zitronengras, Ingwer,
Limettenblattern / steamed in chili stock with
lemongrass, ginger, lime leaves

@/

NOm =N 6
Karotten & Rettich stiBsauer
eingelegt, Erdnusse /

carrots & radish sweet and sour
pickled, peanuts

Dua chua 6
eingelegtes Senfgemuse /
salty pickled vegetable

Pak Choi & &w.sY 6.5
blanchiert / blanched

PETITES CHOSES

Déju PhU G, GW, S, SY 6.5
marinierter Tofu /
marinated tofu

Ga ngo & ew.sy 7.5

gekochtes Kikok Maishahnchen /
cooked Kikok corn chicken

NS U N

\@

Thit kho tauEFeews 75
geschmorter Schweinebauch, Ei /
braised pork belly, egg

Thit luéc* 6.5
gekochter Schweinebauch, chili /
cooked pork belly, chili

Thit quay & s 6.5
gegrillter Schweinebauch /
grilled pork belly

E» Ei/egg, EN » ErdnUsse / peanuts, F » Fisch/fish, G » Gluten/ gluten, GW » Gluten (Weizen) / gluten (wheat), K » Krebstier / crustacea, L » Laktose / lactose, LU » Lupine / lupine,
S » Sesam / sesame, SC » Schwefel / sulfur, SE » Sellerie / celery, SF » Schalenfriichte / shell fruits, SN » Senf / mustard, SY » Soja/ soy, W » Weichtiere / molluscan

Alle Weine enthalten Sulfide. Jahrgédnge kénnen variieren. Bitte fragen Sie gerne nach unserer Allergen-Speisekarte.

Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst.
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PHO

A

Reisbandnudeln, Brihe, Zwiebeln, Koriander /
Rice noodles, bone broth, onion, coriander

Phd gangd&F 17
Kikok Maishahnchen, Ei / Kikok corn chicken, egg

Phé ga Madame Ngo &F 19
Kikok Maish&hnchen, Herz & Magen, Ei/
Kikok corn chicken, heart & stomach, egg

Phé bo tai* 17
rohe Rindfleisch Steakscheiben Ubergossen mit Brihe /
raw beef steak slices poured with hot broth

Phé bo chinF 15
gekochte Rinderbrust / cooked beef brisket

Phé bé nam gau-* 15
fettige Rinderbrust / fatty beef brisket

Phé bo viénF 15
Rindfleischballchen / beef meatballs

Phé bé Madame Ngo F 19
rohe Rindfleisch Steakscheiben,

gekochte Rinderbrust, Rindfleischbéllchen /

raw beef steak slices, cooked beef brisket,

beef meatballs

Phd bo tai Filet Mignon ¥ 24
Rinderfilet / Beef tenderloin

Ph3 chay ¢ 6W.SE. sY »7 VEGAN 17
Karotten, Spargel, Shiitake, Pak Choi, Tofu /
carrots, asparagus, shiitake, pak choi, tofu

EXTRA PORTION
_J _

Reis / Rice 3 Bo viénF
Nudeln / Noodles 3 Bo tdi

Gemiise / Vegetables 5

Rindfleischballchen / beef meatballs

rohe Rindfleisch Steakscheiben /
raw beef steak slices

6  Namgdu 6
fettige Rinderbrust / fatty beef brisket

7 Gango 7
gekochtes Kikok Maish&hnchen /
cooked Kikok corn chicken

Rinderfilet / Bo chinF 6 Bdnh Quéiy G, Gw 25
Beef tenderloin 5 13 gekochte Rinderbrust / frittierte Teigstange /
\ ! cooked beef brisket asian fried dough stick f
r ALY
BANH MI
belegtes Baguette / sandwich
Banh mi Madame Ngo & F & 6w sy 14 Bdanh mi thit ga ngo & WL sN 14

gegrillter Schweinebraten, geschmorter
Schweinebauch, gekochtes Ei, Paté, Cha lua, Nom,
Gurke, Koriander / grilled pork, braised pork, boiled
egg, paté, Cha lua, Nom, cucumber, coriander

Bdanh mi Ha Noi 7 & oW 13
gegriliter Schweinebraten, Paté, Cha lua, Nom,
Gurke, Koriander / grilled pork, paté, Cha lua, Ném,
cucumber, coriander

Bdnh mi thit kho téu & F & ow.sy 12
geschmorter Schweinebauch, gekochtes Ei,

Nom, Gurke, Koriander / braised pork,

boiled egg, Ndm, cucumber, coriander

gekochtes Kikok Maish&dhnchen, Ném, Gurke,
Creme fraiche, ChilisoRe, Koriander, Schnittlauch /
cooked Kikok corn chicken, Ném, cucumber, creme
fraiche, chili sauce, coriander, chives

Bdanh mi tom frangais & & 6wk L sN 14
gebratene Garnelen, Creme fraiche, Kopfsalat,
Schnittlauch, Gurke, Koriander /

fried shrimps, creme fraiche, lettuce, chives,
cucumber, coriander

Bdanh mi chay & 6w s.svW «7 VEGGIE 12
marinierter Tofu, Nom, Gurke, Koriander /
marinated tofu, Ném, cucumber, coriander

E» Ei/egg, EN » ErdnUsse / peanuts, F » Fisch/fish, G » Gluten/ gluten, GW » Gluten (Weizen) / gluten (wheat), K » Krebstier / crustacea, L » Laktose / lactose, LU » Lupine / lupine,
S » Sesam / sesame, SC » Schwefel / sulfur, SE » Sellerie / celery, SF » Schalenfriichte / shell fruits, SN » Senf / mustard, SY » Soja/ soy, W » Weichtiere / molluscan

Alle Weine enthalten Sulfide. Jahrgédnge kénnen variieren. Bitte fragen Sie gerne nach unserer Allergen-Speisekarte.
Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst.
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S OFFRES SPECIALES /\Qﬂ

Goi cuén Summer Rolls & ENF 6 6w, K sy 18
zum selber rollen!

Garnele, Schweinebauch, Tofu, Omelette,
Reisnudeln, Salat, Krauter, FischsoBen-Vinaigrette /
roll it yourself!

prawn, pork belly, tofu, omelette, rice noodles,
lettuce, herbs, fish sauce-vinaigrette,

Madame Ngo’s Chicken Rice EF & GW.s sY 1g
gekochtes Kikok Maishdhnchen, Ei, Reis, Pak Choi,
Sesamol, Ingwer SojasoBe, Hihnersuppe /

cooked kikok corn chicken, egg, rice, pak choi,
sesame oil, ginger soy sauce, chicken soup

Caille au Miel F & aw.L, sy 21
frische Wachtel, 5 Spices Gewlrz, Reis

Kopfsalat, Creme fraiche-Sauce /

fresh qualil, 5 spices, rice, lettuce,

creme fraiche-sauce

Chd calaVong CurryF 23
Lachs, Galgantwurzel & Curcuma Curry, Reis, Dill /
salmon, galangal root & turmeric curry, rice, dill

Tuna Tataki Phi Quéc BN F & 6w, sy 28
Thunfisch, Schalotten, Erdnisse, Knoblauch,
Soja-Fisch-Karamell Sauce /

tuna, shallot, peanuts, garlic, soy-fish-caramel sauce

Steak Paté EF 32
gebratenes Entrecote, Paté, Spiegelei, Reis, Salat /
grilled entrecote, paté, egg sunny side up, rice, salad

Madame Coco “7 VEGAN 10
Milchreis mit Kokosmilch, Ananas und Sorbet /
rice pudding with coconut milk,

pineapple and sorbet

DESSERT

Bin bo Nam B6 N-F 18
Wok-gebratenes Rindfleisch, Reisnudeln, Salat,
Krauter, ErdnUsse, Rostzwiebeln,
FischsoBen-Vinaigrette /

wok-fried beef, rice noodles, lettuce, herbs,

peanuts, roasted onions, fish sauce-vinaigrette

Bun chéa Hanoi & F 18
gegrillter Schweinebauch, Reisnudeln, Krauter,
FischsoBen-Vinaigrette /

grilled pork belly, rice noodles, herbs,

fish sauce-vinaigrette

Ca thu soét ca chuaF 28
Gelbschwanzmakrele, Tomaten-TamarindensoBe,
Dill, Frahlingslauch /

yellowtail mackerel, tomato-tamarind sauce,

dill, scallions

Pd&u phu sét ca chua ™7 VEGAN 18
Tofu, Tomaten-TamarindensoBe, Dill, Frihlingslauch /
tofu, tomato-tamarind sauce, dill, scallions

Biin dau phu nam bo &N 6 6w, sY ~ VEGAN 16
marinierter Tofu, Reisnudeln, Krauter, Erdnlsse,
Rdstzwiebeln, Vinaigrette /

marinated tofu, rice noodles, herbs, peanuts,

roasted onions, vinaigrette

Mushrooms & Rice & ¢ &W.s.sv ~7 VEGEIE 16
gebratene Krauterseitlinge, kleiner Salat,

Reis, Ingwer-Soja Sauce, Sesam /

fried oyster mushrooms, small salad, rice,

ginger-soy sauce, sesame

Créme de Ca phé "LEN 9
Kaffeepudding, Kaffeegelee, Kondensmilch,
Erdnuisse / coffee pudding, coffee jelly,
condensed milk, peanuts

7

E » Ei/egg, EN » ErdnUsse / peanuts, F » Fisch/fish, G » Gluten/ gluten, GW » Gluten (Weizen) / gluten (wheat), K » Krebstier / crustacea, L » Laktose / lactose, LU » Lupine / lupine,
S » Sesam / sesame, SC » Schwefel / sulfur, SE » Sellerie / celery, SF » Schalenfriichte / shell fruits, SN » Senf/ mustard, SY » Soja/ soy, W » Weichtiere / molluscan
1 » enthélt Koffein, 2 » enthélt Farbstoff, 3 » enthalt Chinin, 4 » enthalt eine Phenylalaninquelle mit Stissungsmitteln,
5 » geschwefelt, 6 » enthélt Sulfite, 7 » Konservierungsstoffe, 8 » Geschmacksverstarker

Alle Weine enthalten Sulfide. Jahrgédnge kénnen variieren. Bitte fragen Sie gerne nach unserer Allergen-Speisekarte.
Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst.
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—— ALKOHOLFREI / NON-ALCOHOLIC ——

Madame Ngo Mix’ 6
Glas 0,4 L
Lychees, Lime Soda

Chanh da Cooler 6
Glas 0,4 L

frischer Limettensaft,
Zuckersirup, stilles Wasser

Yuzu Cooler* 7
Glas 04L

Koreanische Zitruslimonade

Grapefruit Cooler 7
Glas 0,4 L

frischer Grapefruitsaft, Soda,
Zuckersirup

Mango Cooler 7
Glas 0,4 L

Mangonektar, Minze,
Limettensaft, Soda, Zuckersirup

Trada! 6.5
Glas 0,4 L

Earl Grey Eistee, Cranberrysaft,
Limettensaft, Zuckersirup

Voéslauer 3

Mineralwasser
FI. 0,25 L
prickelnd / ohne

Voéslauer 7

Mineralwasser
Fl.0,75L
prickelnd / ohne

Cola .28 3.5
Fl.o2L
Cola Zero 248 3.5
Fl.o2L
Thomas Henry 4
Fl.0,2L

Tonic Water 3, Ginger Ale 2,
Ginger Beer, Soda Water

Bauer Fruchtsaft 3.5/7
Glas 0,2 L/0,4L

Apfelsaft naturtrib /
Cranberrynektar / Mangonektar

Saftschorle 6
Glas 0,4 L

KAFFEE / COFFEE

Kaffee 3.5
Espresso’ 25
Double Espresso ' 4.5
Cappuccino b 4.5

Espresso Hanoi &1 5
Doppelter Espresso,
Kondensmilch Creme,
Milchschaum

Café Hanoi - 5.5
Vietnamesischer Kaffee,
Kondensmilch Creme

Caphésiradat-’ 6.5
Vietnamesischer Kaffee,
Kondensmilch Creme, Eiswdirfel

T

IBIER / BEER—k

Tiger Beer & &V 5
Fl. 0,33L

San Miguel &&w 5
Fl. 0,33L

Franziskaner 5

WeiBBbier & W
Fl. 0,33L

Franziskaner 5
WeiB3bier & W

alkoholfrei
Fl. 0,33L

N [

fTEE / TEA:\\

Tra yuzu 5.5
Glas
Asiatische Zitrusfrucht

Tra xanh ' 4/6
Kénnchen kl./gr.
GrUner Tee

Tra nhai* 4/6
Kénnchen kl./gr.
Jasmintee

Tra ctc 4/6
Kénnchen kl./gr.
Chrysanthementee

Tra Ingwer 4/6
Kénnch en kl./gr.
Frischer Ingwer

Tra Pfefferminz 4/ 6
Kénnchen kl./gr.
Frische Pfefferminze

A\ 7

E » Ei/egg, EN » ErdnUsse / peanuts, F » Fisch/fish, G » Gluten/ gluten, GW » Gluten (Weizen) / gluten (wheat), K » Krebstier / crustacea, L » Laktose / lactose, LU » Lupine / lupine,
S » Sesam / sesame, SC » Schwefel / sulfur, SE » Sellerie / celery, SF » Schalenfriichte / shell fruits, SN » Senf/ mustard, SY » Soja/ soy, W » Weichtiere / molluscan
1 » enthélt Koffein, 2 » enthélt Farbstoff, 3 » enthalt Chinin, 4 » enthalt eine Phenylalaninquelle mit Stissungsmitteln,
5 » geschwefelt, 6 » enthélt Sulfite, 7 » Konservierungsstoffe, 8 » Geschmacksverstarker

Alle Weine enthalten Sulfide. Jahrgédnge kénnen variieren. Bitte fragen Sie gerne nach unserer Allergen-Speisekarte.

Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst.



Yree’ @me¢i@ o

"™ CREMANT/ CHAMPAGNER (&~

L’Extra par Langlois Crémant de Loire ¢
Brut 01L 8
Chardonnay, Chenin Blanc

L’Extra par Langlois Crémant de Loire 56

L’Extra par Langlois Crémant de Loire ¢
Brut 0,75L 48
Chardonnay, Chenin Blanc

L’Extra par Langlois Crémant de Loire 56

Rosé 01L 8 Rosé 0,75. 48
Cabernet Franc, Pinot Nero Cabernet Franc, Pinot Nero
Y CHAMPAGNER g
Louis Roederer 56 Louis Roederer 56
Collection 244 0,75. 138 Rosé Vintage 2016 0,75L 175

Pinot Noir, Chardonnay,
Pinot Meunier

Pinot Noir, Chardonnay

=D

Aperol Spritz 2345638 9
Aperol, Crémant, Soda

Tanqueray Tonic 3 12
Tanqueray London Dry Gin, Thomas Henry Tonic

Hendrick’s Tonic 3 13
Hendrick’s Gin, Thomas Henry Tonic

Jinzu Gin Tonic 3 13
Jinzu Gin, Thomas Henry Tonic

Nep moi 4

APERITIF

EAU-DE-VIE

2CL

Ketel One Wodka 4

=

Mimosa de Madame Ngo 256 11
Belsazar rosé, frischer Grapefruitsaft, Crémant

Ha Néi Mule 12
Ketel One Wodka, Thomas Henry Ginger Beer,
frische Limettensaft, Gurke

Wodka Longdrinks 11
Ketel One Wodka mit Apfelsaft / Cranberry Saft /
Thomas Henry Tonic / Thomas Henry Soda

Bulleit Bourbon 4

E » Ei/egg, EN » ErdnUsse / peanuts, F » Fisch/fish, G » Gluten/ gluten, GW » Gluten (Weizen) / gluten (wheat), K » Krebstier / crustacea, L » Laktose / lactose, LU » Lupine / lupine,
S » Sesam / sesame, SC » Schwefel / sulfur, SE » Sellerie / celery, SF » Schalenfriichte / shell fruits, SN » Senf/ mustard, SY » Soja/ soy, W » Weichtiere / molluscan
1 » enthélt Koffein, 2 » enthélt Farbstoff, 3 » enthalt Chinin, 4 » enthalt eine Phenylalaninquelle mit Stissungsmitteln,
5 » geschwefelt, 6 » enthélt Sulfite, 7 » Konservierungsstoffe, 8 » Geschmacksverstarker

Alle Weine enthalten Sulfide. Jahrgédnge kénnen variieren. Bitte fragen Sie gerne nach unserer Allergen-Speisekarte.
Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst.
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S:Q\\ WEISSWEIN / WHITE WINE /9;3

Riesling & WeiBburgunder 5¢ 01L 6 Riesling & WeiBburgunder 5° 0,75. 38
»Edition Funky Fisch” ,Edition Funky Fisch”
2023, Weingut Leitz, Rheingau, DE 2023, Weingut Leitz, Rheingau, DE
Sauvignon Blanc AOC ¢ 0,1L 6.5 Sauvignon Blanc AOC 56 0,75 49
2022, Domaine Guy Saget, 2022, Domaine Guy Saget,
Touraine, Loire, FR Touraine, Loire, FR
Parallélle 45 blanc 5¢ 0,1L 7.5 Parallélle 45 blanc 5¢ 0,75. 45
Grenache blanc, Marsanne, Viognier Grenache blanc, Marsanne, Viognier
2022, Maison Paul Jaboulet, 2022, Maison Paul Jaboulet,
Cotes du Rhone, FR Cobtes du Rhoéne, FR
Orange Gold ¢ 0,1L 9.5 Orange Gold 5¢ 0,75L 57
Chardonnay, Grenache blanc, Chardonnay, Grenache blanc,
Viognier, Marsanne Viognier, Marsanne
2021, Gérard Bertrand, Languedoc, FR 2021, Gérard Bertrand, Languedoc, FR
Bourgogne Aligoté AOC 56 o1L 9 Bourgogne Aligoté AOC 56 0,75 54
2020, Domaine Adélie, 2020, Domaine Adélie,
Maison Albert Bichot, Burgund, FR Maison Albert Bichot, Burgund, FR
Chardonnay ¢ 0,1L 9.5 Chardonnay %° 0,75L 57
»Montée des Crémailléres” »,Montée des Crémailléres”
2022, Domaine Vendange, Savoie, FR 2022, Domaine Vendange, Savoie, FR
Bourgogne Chardonnay %° 07L 12 Bourgogne Chardonnay 5¢ 0,75L 72
,Le Renard“ AOP ,Le Renard“ AOP
2017, Chateau de Chamirey, Burgund, FR 2017, Chateau de Chamirey, Burgund, FR
r
ROSE
Hampton Water 56 01L 8 Hampton Water 5¢ 0,75. 48

2022, Gérard Bertrand, Languedoc, FR 2022, Gérard Bertrand, Languedoc, FR

ROTWEIN / RED WINE

L

Origine Carignan Vieille Vignes 5¢ 0,75. 42
2018, Domaine Saint Antoine,
Languedoc-Roussillon, FR

/\(@

Origine Carignan Vieille Vignes 3¢ 0,710 7
2018, Domaine Saint Antoine,
Languedoc-Roussillon, FR

Fleurie ,,La Madone* >¢
Beaujolais A.O.C. (Gamay)
2021, Maison Albert Bichot,
Beaujolais-Méaconnais, FR

Fleurie ,,La Madone“5¢
Beaujolais A.O.C. (Gamay)
2021, Maison Albert Bichot,
Beaujolais-Maconnais, FR

0,1L 9.5 0,75L 57

E » Ei/egg, EN » ErdnUsse / peanuts, F » Fisch/fish, G » Gluten/ gluten, GW » Gluten (Weizen) / gluten (wheat), K » Krebstier / crustacea, L » Laktose / lactose, LU » Lupine / lupine,
S » Sesam / sesame, SC » Schwefel / sulfur, SE » Sellerie / celery, SF » Schalenfriichte / shell fruits, SN » Senf/ mustard, SY » Soja/ soy, W » Weichtiere / molluscan
1 » enthélt Koffein, 2 » enthélt Farbstoff, 3 » enthalt Chinin, 4 » enthalt eine Phenylalaninquelle mit Stissungsmitteln,
5 » geschwefelt, 6 » enthélt Sulfite, 7 » Konservierungsstoffe, 8 » Geschmacksverstarker

Alle Weine enthalten Sulfide. Jahrgédnge kénnen variieren. Bitte fragen Sie gerne nach unserer Allergen-Speisekarte.
Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst.



